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1. DEFINICAO
A Proteina de Soja Texturizada (PST) é obtida através da extruséo termoplastica da Farinha de Soja Desengordurada, onde a combinagao de alta
temperatura e alta pressao inativa os fatores antinutricionais presentes originalmente no grao de soja.

2. COMPOSICAO
Farinha de Soja Desengordurada. NAO CONTEM GLUTEN. Produzido a partir de soja geneticamente modificada. Genes oriundos de: Agrobac-
terium tumefaciens; Arabidopsis thaliana; Bacillus thuringiensis; Streptomyces viridochromogene. Alérgicos: Contém soja.

3. APRESENTACAO
Embalado em saco de polietileno acondicionado dentro de uma caixa de papeldo. Peso liquido 10kg, Peso bruto 11,220kg.

4, CONDI(;OES DE ARMAZENAMENTO E VALIDADE
Armazenar em temperatura ambiente e protegido contra pragas e umidade. Prazo de validade.: 12 meses. Registro no MS.: Isento.

5. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS 9. CONTAMINANTES ALIMENTARES

Parametro ‘ Especificado ‘ Parametro Especificado
Salmonella sp.: Auséncia em 25¢g Aflatoxinas B1, B2, G1, G2 Méx: 5mcg/kg
Escherichia coli/g.: Max.: 102 NMP/g Dcratoxina A -

RDC N° 724, DE 1° DE JULHO DE 2022. Max: 10mcg/kg

o . Céadmio: Méx: 0,20mg/kg

6. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Parametro ‘ Especificado ‘ Chumbo: Max: 0,20mg/kg
Cor Bege RDC N° 722, DE 1° DE JULHO DE 2022.
Odor Caracteristico ~ .

- 10. INFORMAGCOES SOBRE ALERGENICOS
Sabor Caracteristico )
Aspecto Tiras - Contém 5 osenca Descrigao do
ergénicos no A
- . de tracos componente alergénico

7. CARACTERISTICAS MACRO E MICROSCOPICAS produto :

Parametro Especificado | Soja Sim Sim Farinha gesgngordurada

Méxi li I e Soja

A . aximo de 5 na aliquota ana lse}da * Ndo contém os demais alergénicos dispostos pela RDC N° 727,

Acaros mortos: de acordo com as recomendacles DE 1° DE JULHO DE 2022

das metodologias.
Méximo de 1,5% de areia ou cinzas 11. INFORMAGCOES NUTRICIONAIS

Avreia: . o -
insollveis em écido. Quantidade na
Objetos Rigidos (pedra, metal, Quantidade em  porcao de 50g
dentes. Caroco inteiro ou <2mm Parametro %\VD(*)

fragmentado): 100 gramas (1/4 de xicara
RDC N° 623, DE 9 DE MARCO DE 2022. de cha)

8. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Valor energético 340kcal=1428KJ | 170kcal=714KJ 9
Paramétro Especificado Metodologia Carboidratos 329 169 5
Umidade Max.: 8,00 % Adolfo Lutz - 4° Edigdo Aclcares totais 16,09 8,09 8
Pro§e|_nas Min.: 50,00 % Adolfo Lutz - 4° Ed!grilo Acticares 0,0g 0,0g 0
Lipidios Max.: 1,50 % Adolfo Lutz - 4° Edicdo brotei 52 26 35
Cinzas Max.: 6,50 % Adolfo Lutz - 4° Edicéo roteinas . g g
Fibras Max.: 4,00 % Adolfo Lutz - 4° Edigéo Gorduras totais 1,29 0,69 1
Carboidratos Max.: 35,00 % Adolfo Lutz - 4° Edicfo Gorduras saturadas 0,29 0,19 0,5
Densidade 0,13 a 0‘,16 g/cmd Metodologia Ionterpa~ Gordura trans 0,09 0,09 *x
H 6,0a7,0 Adolfo Lutz - 4° Edicéo Colesterol 0.0g 0,0g 0
Fibra alimentar 169 89 32
Sodio 20mg 10mg 0
Caélcio 340mg 170mg 21
Ferro 8mg 4mg 28
* 9% Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400
kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo
de suas necessidades energéticas.
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