
 
 

Vida em Grãos Comércio de Produtos Alimentícios – Eireli 
   www.vidaemgraos.com.br 

+55 11 3322- 9145 
nutri@vidaemgraos.com.br 

 
FICHA TÉCNICA – NOZ MOSCADA INTEIRA 

 
 DENOMINAÇÃO DE VENDA                                                                            VALIDADE 
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ESPECIFICAÇÕES: 
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ALIMENTO – IMAGEM 
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Noz Moscada Inteira 12 meses (1 ano) a partir da data de fabricação ou conforme 
determinado pelo fabricante. 

A noz-moscada é uma especiaria obtida a partir da semente da árvore 
Myristica fragrans. É nativa das ilhas Molucas, na Indonésia, mas é 
cultivada em várias regiões tropicais ao redor do mundo. A noz-
moscada é conhecida por seu sabor aromático e distintivo, que é 
quente, doce e ligeiramente picante. 

A especiaria é usada tanto em pratos doces quanto salgados na 
culinária. Ela é frequentemente ralada ou moída em pó antes de ser 
usada, pois isso libera seu sabor e aroma característicos. 

Noz moscada Inteira. 
 

Nacional 

Aspecto do produto Inteira 
Cor Característico 
Odor Característico 
Sabor Característico 

 

Salmonella sp Ausência em 25g 
Escherichia Coli <10 UFC/g 

 

Denominação de venda, ingredientes, peso líquido, identificação de 
origem, nome e endereço do importador (quando aplicável), informação 
nutricional (quando aplicável), presença de glúten e/ou alérgenos lote e 
validade. 

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distante de  produtos 
químicos e livres de sujeiras, insetos, pombos ou  outros animais. 
Armazenado em paletes e separado por data  de fabricação. 

O produto deve ser transportado em veículo apropriado para  
transportar alimentos, abrigado de sol e chuva, limpo,seco, livre de 
insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar  contaminação 
ao produto. 

 

 
As Informações obtidas acima são de análises de empresas 

fabricantes. 
 

 
Padrões Microbiológicos dos Alimentos (IN 161/2022). 

Especiarias, temperos e molhos. 

 

Os sais, especiarias, vinagres, ervas, chás e temperos são 
dispensados da tabela nutricional desde que não sejam adicionados 
de ingredientes que agreguem valor nutricional, conforme IN n°75, de 
9 de Outubro de 2020 da Agência Nacional de Vigilância Sanitária 
(ANVISA). 

Imagem meramente ilustrativa.  
Por se tratar de um produto natural o mesmo pode sofrer variação de coloração 
e/ou granulometria. 


