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FICHA TÉCNICA – SAL MARINHO 

 
 DENOMINAÇÃO DE VENDA                                                                            VALIDADE 

 

DESCRIÇÃO 
  
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
INDICAÇÕES DE USO DO ALIMENTO 

  
 

 
 
 

INGREDIENTES 
  
 
 

IDENTIFICAÇÃO DE ORIGEM 
 
 
 

ESPECIFICAÇÕES: 
  
• Sensoriais: 

 
 
 
 
 

• Análises Microbiológicas: 
 
 
 
 

• Grupo Alimentar: 

 

 

  

 

INFORMAÇÃO OBRIGATÓRIA 
    
 
 
 
 
 
ARMAZENAMENTO 
 
 
 
 
 
TRANSPORTE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 
 
 
 
ALIMENTO - IMAGEM 
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O sal marinho é um tipo de sal obtido através da evaporação da água 
do mar. Ele é colhido de lagos de sal ou de áreas costeiras onde a 
água do mar é retida e permitida a evaporar, deixando para trás os 
cristais de sal. Esse processo de evaporação é geralmente conduzido 
pelo sol e pelo vento. Ao contrário do sal de mesa comum, que passa 
por processos de refinamento e muitas vezes tem aditivos adicionados 
a ele, o sal marinho é considerado menos processado e mais natural. 
Ele retém alguns minerais e traços de elementos presentes na água 
do mar, o que pode conferir sabores sutis e nuances às preparações 
culinárias. 

O sal tem a função de realçar os sabores, é dele a responsabilidade 
de ativar as papilas gustativas dar a sensação de ampliar o gosto da 
comida. 

Cloreto de Sódio; Ferrocianeto de Sódio 

Nacional 

24 meses (2 anos) a partir da data de fabricação ou conforme 
determinado pelo fabricante. 

 

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distante de produtos químicos 
e livres de sujeiras, insetos, pombos ou outros animais. Armazenado em 
paletes e separado por data de fabricação. 

Sal Marinho 

 

Aspecto do produto Cristais 
Cor Branco 
Odor Característico 
Sabor Característico 

 

Denominação de venda, ingredientes, peso líquido, identificação de 
origem, nome e endereço do importador (quando aplicável), informação 
nutricional (quando aplicável), presença de glúten e/ou alérgenos lote e 
validade. 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 25KG – 25000 porções 

Porção: 1g (1/4 colher de chá) 
 100g 1g % VD(*) 

Sódio (mg) 39000 390 0% 

Iodo (µg) 25000 25 16% 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

Não contém quantidade significativas de valor energético, 

carboidratos, açúcares totais, açúcares adicionados, proteínas, 

gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar. 

 

O produto deve ser transportado em veículo apropriado para  transportar 
alimentos, abrigado de sol e chuva, limpo,seco, livre de insetos, larvas e 
mercadorias que possam vir a gerar contaminação ao produto. 
 

 
As Informações obtidas acima são de análises de empresas 

fabricantes. 
 

Salmonella sp Ausência em 25g 
Escherichia Coli <10 UFC/g 

 

 
Padrões Microbiológicos dos Alimentos (IN 161/2022). 

Especiarias, temperos e molhos. 

 

Imagem meramente ilustrativa.  
Por se tratar de um produto natural o mesmo pode sofrer variação de coloração 
e/ou granulometria. 


